
MENUS SIVOS DE L'ARNAISE

Lundi Mardi Jeudi vendredi

15-déc. 16-déc. 18/12/2025 19-déc. SALADE BETTERAVE ET MAIS

BŒUF BOURGUIGNON POISSON MEUNIÈRE REPAS ÉMINCES DE VOLAILLE NUGGET VÉGÉTAL

DE Grand mère Menu

COQUILLETTES bio    RIZ BIO/ÉPINARDS FETE POMMES DAUPHINES Végétarien GRATIN DE COURGES BIO

BRIE A LA COUPE GOUDA COMTE A LA COUPE FROMAGE BLANC AU SUCRE

CLÉMENTINES    YAOURT SUCRE BIO BÛCHE PATISSIERE VANILLE

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

05-janv. CAROTTES RÂPÉES BIO 06-janv. SAUCISSON A L AIL BEURRE 08-janv. ŒUF DUR MAYONNAISE 09-janv.

SAUTE DE PORC MARENGO ESCALOPE DE DINDE HACHIS PARMENTIER SPAGHETTIS VEGETALES

NORMANDE A LA SAUCE TOMATE 

HARICOTS VERT BIO CRUMBLE CHOU-FLEUR Menu

ET BROCOLIS Végétarien

EMMENTAL ENTREMET CHOCOLAT

PETITS SUISSES 

GALETTE DES ROIS Frangipane Aromatisés POIRE AU SIROP

Lundi Mardi jeudi Vendredi

LÉGUMES A CROQUER

12-janv. BOEUF HESTIA 13/01/25 15/01/25 16/01/25

PIZZA AUX FROMAGES SAUCISSE DE TOULOUSE BRANDADE DE POISSON

PUREE DE COURGES BIO D’APO

Menu SALADE VERTE BIO LENTILLES AUS JUS

Végétarien 

EDAM A LA COUPE CAMEMBERT YAOURT NATURE BIO TOMME BLANCHE

AU SUCRE

POMME CHOU A LA CRÈME CLÉMENTINES

MENU VEGETARIEN PRODUITS HVE PRODUITS LOCAUX 

Haute Valeur Environnementale 
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